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MOULE SQUPLE RIGIDIFIE 
La presente invention concerne un moule utilise 
pour realiser des preparations culinaires du type 
gateaux, patisserie. . . 
5 On connait des moules en metal presentant une 

tres grande rigidite, ce qui ne facilite pas le 
demoulage de la preparation. 

On connait aussi des moules en silicone qui ont 
l'avantage de passer au four, au four a micro-ondes, au 
ref rigerateur, au congelateur et au lave-vaisselle sans 
subir d' alteration, mais qui manquent de rigidite. 

On peut citer trois inconvenients ayant leur 
origine dans une grande elasticity des elastomeres : le 
demoulage de la preparation est difficile, la 
manipulation du moule est peu aisee et la preparation 
non cuite (souvent liquide) peut facilement deborder 
pendant la manipulation du moule. 

Des solutions ont ete propos<§es pour obtenir un 
moule suffisamment souple par la realisation de 
20 surepaisseur localisees de matiere. Cependant les 
performances obtenues pour le demoulage et pour le 
maintien de la preparation liquide ne sont pas toujours 
satisf aisantes . 

Le brevet FR 2 827 494 dScrit un moule en 
elastomere silicone pour une preparation culinaire a 
cuire ou a chauffer au four. 

Le demoulage s'opere comme suit : moule a 
I'endroit (ouverture vers le haut),on pose le fond du 
moule sur un support. On exerce alors en direction du 
support une pression vers le bas sur 1 ' armature , de 
fagon a courber la paroi laterale et amener 1 ' ouverture 
superieure sensiblement au niveau du fond. 

Pour interessante qu'elle soit cette solution 
n'est toutefois pas parfaitement satisf aisante en 
35 particulier pour le demoulage de toutes les 
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preparations, des lors que la paroi laterale recourbee 
laisse un bourrelet saillant vers le haut en pgripherie 
du fond, constituant un obstacle a la sortie par 
exemple d'un gateau mou ou a la bonne introduction 
5 d'une pelle a tarte. Le moule n'est pas non plus tres 
stable (fond f lasque/def ormable au demoulage) . 

Le probleme ici pose est done de realiser un 
nouveau moule pour preparation culinaire permettant un 
demoulage tres aise de la preparation solide et, 
10 potentiellement , favorisant la tenue a la deformation 
du moule notamment s'il contient une preparation 
liquide ou lourde, qu'elle soit cuite ou a cuire. 

La solution proposee est un moule pour 
preparation culinaire du type ci-dessus caracterise en 
15 ce qu'il comprend une armature rigide situee en partie 
inferieure de la piece creuse (vers son fond) et liee a 
elle . 

On conserve sa souplesse a 1' ensemble du moule, 
en ameliorant certains ddmoulages ainsi que la 
20 stabilite de la forme et/ou la tenue du fond. 

Mais certaines preparations peuvent continuer a 
poser un probleme de poids, voire encore de demoulage. 

II est alors propose dans 1' invention que cette 
armature rigide « inferieure » se present e comme (au 
25 moins) une plaque situee a l'endroit du fond du moule. 

On conseille egalement que la paroi laterale de 
la piece creuse definisse, en partie inferieure, le 
perimetre d'une surface de fond dont une partie 
seulement sera occupee par la paroi de fond en materiau 
30 elastomere, cette paroi se presentant alors comme un 
anneau de matiere raccordee peripheriquement a la paroi 
laterale, avec done une ouverture centrale. Un accds a 
la plaque de fond ou a 1'interieur du moule est alors 
permis . 
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Si cette plaque de fond s'etend, en peripherie 
exterieure, sensiblement jusqu'a la jonction entre le 
fond et la paroi laterale, on renforcera (comme 
d'ailleurs dans une solution precedente a anneau de 
5 fond) l'effet de chamiere entre le fond et la paroi 
laterale lors du demoulage. Si de surcrolt, 
interieurement, ladite plaque s f etend jusqu'au centre 
du fond, occupant ainsi l'essentiel au moins de la 
surface de ce fond, on favor isera la tenue mecanique du 
10 fond, empechant les effets de « ventres » sous le poids 
et assurant une stabilite accrue de forme au fond, en 
toutes circonstances. 

Un aspect de 1' invention concerne par ailleurs la 
liaison entre la piece creuse et 1 1 armature de fond, 
15 lorsque celle-ci est une plaque. 

La solution privilegiee pour associer qualite de 
demoulage, prix de revient du moule et facilite de 
fabrication consiste en ce que : 

- la plaque rigide de fond est pleine, amovible 
20 vis a vis de la piece creuse et est uniquement posee 
sur ledit anneau de matiere de fond de cette piece 
creuse, et /ou 

interieurement, en partie inf<§rieure de sa 
paroi laterale, la pidce creuse presente au moins une 
25 levre saillante s'etendant au dessus dudit anneau de 
matiere de fond et la plaque rigide de fond est pleine 
et retenue par coincement entre 1' anneau de matiere de 
fond et la levre saillante, ou 

- la plaque est liee par moulage a la piece creuse 
30 par sa peripherie ou elle est prisonniere d'une gorge 
peripherique de la pidce creuse d<§finissant un rebord 
interieur . 

Pour favoriser la stabilite d'un fond annulaire 
en elastomere et /ou de la plaque de fond face aux 
35 contraintes thermiques, on conseille que : 
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- l'anneau de matiere de fond de la piece creuse 
presente des differences d'epaisseur, et/ou 

cet anneau de matidre de fond presente 
exterieurement une face sensiblement plane et 
5 interieurement une face avec un epaulement annulaire, 
de maniere a etre plus epais en peripherie qu'en partie 
centrale, et la plaque rigide de fond, disposee dans la 
piece creuse, suit sensiblement la surface definie par 
ladite face interieure de l'anneau de matiere de fond, 
10 de sorte que cette plaque rigide de fond presente deux 
faces opposees curvilignes entre le centre et la 
peripherie . 

GrSce a tout ou partie des caracteristiques qui 
precedent, deux techniques de demoulage sont 
15 particulierement conseill£es. 

Dans le premier cas, on exerce une pression sur 
le moule tendant a rapprocher le niveau de la paroi de 
fond et celui de 1 ' armature « superieure » bordant 
l'ouverture, en courbant ainsi la paroi laterale du 
20 moule qui se retourne sur elle-meme, jusqu'a faire 
passer la paroi de fond au-dessus du niveau de 
l'extremite superieure du moule. 

Dans le second cas, on place d'abord le moule a 
l'envers, puis on agit sur les deux armatures pour 
25 rapprocher le fond et l'ouverture, expulsant ainsi la 
preparation hors du moule. 

Un troisieme cas est meme envisageable : 
demoulage par retournement du moule dispose avec son 
ouverture vers le haut et pose sur une contre-f orme . 
30 Dans tous les cas la rigidite d' ensemble du moule 

est suffisante pour pouvoir utiliser des ustensiles de 
prehension, par exemple des manches amovibles. 

D'autres particularites et avantages de 
1' invention appara,xtront dans la description ci-dessous 
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d'un mode de realisation donne a titre d' exemple non 
limitatif . 

Aux dessins annexes : 

- la figure 1 represente une vue en perspective 
5 trois-quarts de dessous d'un moule selon 1' invention ; 

- la figure 2 represente une vue en coupe selon 
la ligne II- II de la figure 1; 

- la figure 3 montre le detail III de la figure 

2; 

10 - la figure 4 represente, vue de dessus, une 

armature rigide utilisee dans un moule selon la 
presente i nvent i on ; 

- la figure 5 represente une vue en coupe selon 
1 ' axe V-V de 1 ' armature de la figure 4; et 

15 - les figures 6 a 13 representent chacune une 

coupe locale d'une possible realisation adaptee du 
moule, suivant la meme coupe que la figure 2. 

Tel qu'on peut le voir en particulier aux 
figures 1 et 2 , le moule a preparation culinaire 1 

20 selon la presente invention se presente comme une piece 
creuse la en un materiau souple (aisement deformable) , 
elastomere (done a caracteristiques 61astiques) , par 
exemple en silicone. Cette piece creuse forme le 
recipient & 1'interieur duquel la preparation culinaire 

25 peut etre disposee. Elle comporte une paroi de fond 2, 
une paroi laterale 3 qui se dresse du fond et de 
preference une couronne superieure 4 definissant un 
rebord exterieur de raidissement et de prehension qui 
s'etend radialement a partir de la partie superieure de 

30 la paroi laterale 3, autour de l'ouverture 5 (la piece 
est supposee ici de section circulaire) . 

Le moule 1 peut avoir differentes formes : ronde, 
rectangulaire, elliptique... 

S'il est rond comme illustre, pour un diametre 

35 d'ouverture 5 de l'ordre de 240mm, 1'epaisseur de la 
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couronne 4 est en general comprise entre 0,5% et 1,5% 
de ce diamdtre, de preference 1%, Dans un mode de 
realisation pref erentiel , l'epaisseur de la couronne 4 
est du meme ordre de grandeur que les parois de fond 2 
5 et laterale 3, et de preference, est comprise entre 
1 mm et 4 mm. 

L'extremite superieure de la parol laterale 3 
delimite 1' ouverture 5 par laquelle la preparation peut 
etre introduite dans la piece la. L'extremite 
10 annulaire 6 de la couronne superieure 4 situee au 
niveau de 1 7 ouverture 5 comporte une premiere armature 
rigide 7 (ou armature superieure) . 

L' armature 7 peut etre, par exemple, en matidre 
plastique ( en particulier thermodurcie ou type PA 6.6) 
15 ou en metal tel qu'en acier inoxydable ou en aluminium. 
L ' armature 7 peut en particulier §tre un fil d'un 
diametre compris entre 1mm et 5mm. 

L' armature 7, disposee avantageusement sur toute 
la peripherie du moule, est situee au niveau de 
20 1' ouverture 5. Elle est reliee & la paroi laterale 3 
uniquement par la couronne 4, a distance de 
1' ouverture 5. Cette distance est typiquement comprise 
entre 10mm et 4 0mm. Pour un moule dont 1' ouverture 5 a 
un diametre de 240mm et dont la hauteur est de 50mm 
25 environ, 1' armature 7 sera de preference situee a une 
distance de 1' ouverture 5 comprise entre 0,08 et 0,14 
fois ce diametre, de preference 0,12 fois. 

Dans le mode de realisation illustre, la couronne 
4 est reliee a la partie superieure de la paroi 
30 laterale 3 par 1 ' intermediaire d'un bourrelet convexe 
vers le haut , 8 . 

Cette zone 8 permet de faciliter le demoulage, en 
constituant 1' initiation de la courbure de la paroi 
laterale 3 permettant le demoulage. En effet, 1' effort 
35 le plus important consistant a rompre 1' angle que font 
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la couronne 4 a la paroi lat<§rale 3 n'est plus 
necessaire . 

Dans l'exemple illustre par les figures 4 et 5, 
1' armature 7 a la forme d'un anneau circulaire, y 
5 compris en section. 

Dans l'exemple illustre par les figures, la 
couronne 4 est realisee en continuity et dans le meme 
materiau que la piece la. On pourrait toutefois 
utiliser une couronne 4 amovible. 
10 Sur la figure 1, 1' armature est noyee dans le 

materiau constituant la couronne 4, a l'endroit de 
l'excroissance 6 situ£e & l'extremite radiale de 
celle-ci. Sur les figures 2 et 3 , 1' armature 7 est liee 
a la couronne de fagon amovible, par engagement a force 
15 dans une gorge perimetrique 9 partiellement ouverte 
vers l'interieur. 

Bien que non represents dans les figures, il est 
possible de disposer au niveau de 1' armature 7 de 
moyens adaptes a cooperer avec des ustensiles de 
20 prehension amovibles . 

Le moule decrit ci-avant correspond typiquement a 
celui presente dans FR-A-2 827 494. 

Le moule de 1' invention se distingue de celui 
decrit dans cette demande anterieure en particulier par 
25 la presence d'une autre armature rigide notamment 
reperee 11 , 11a, lib, lie et lid, respect ivement sur les 
figures 1, 2, 9, 10 et 11. 

Cette seconde armature est situee en partie 
inferieure de la piece creuse la et liee a elle de 
30 fagon a favoriser le demoulage de la preparation 
culinaire, voire stabiliser la forme du fond 2. Lors du 
demoulage ou lors du transport du moule plein. 

A 1 1 image de 1 1 armature superieure 7 , 1 1 armature 
inferieure peut etre annulaire ou sensiblement 
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annulaire, avec une section ronde, comme illustre sur 
les figures 4 et 5 . 

Dans ce cas, on conseille, comme montre sur les 
figures 6 et 7 que 1 1 anneau 11 rigide soit lie a la 
5 paroi de fond 2 en etant situe a proximite de la 
jonction entre ce fond et la paroi laterale 3. 

On remarquera dans la solution des figures 6 et 7 
que le jonc annulaire 11 peut etre soit noye a 
1 1 interieur de la matiere elastomere de la piece creuse 

10 la, soit a rapporter sur celle-ci £ 1 1 interieur d r une 
gorge a col etroit de retenue 13 s 1 etendant de f agon 
annulaire en peripherie du fond 2 , avec 1 1 ouverture 
d'accds de preference situee vers 1 ' exterieur (sous le 
fond), ainsi que le montre la figure 7. 

15 La solution d 1 anneau 11 noye de la figure 6 sera 

toutefois a priori preferee, pour des questions de 
cout , de facilite de nettoyage du moule et done de 
proprete de celui-ci. En outre, disposee ainsi 
1 ' armature de rigidif ication implique que cette 

20 armature soit presente lors de la realisation de la 
piece creuse la qui est typiquement fabriquee par 
moulage . 

Une autre solution consiste a utiliser non pas un 
jonc 11, mais une. plaque situee a l'endroit du fond du 
25 moule (figures 2 et 8 a 13) . 

La plaque s'etend de preference suivant toute la 
surface du fond 2 . 

La liaison entre la piece la et la plaque peut 
etre realisee en particulier de deux manieres : soit la 
30 plaque est noyee dans la matiere souple de la pidce 
situee a l'endroit du fond 2 (figure 8), soit la plaque 
est liee en peripherie a la piece la, par 
1 * introduction dans une gorge 15 horizontale s 1 etendant 
peripheriquement (de preference sur -tout- le 
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perimetre) , tournee vers 1 1 interieur et appartenant a 
un rebord 17 de la piece la. 

Dans les deux cas, la fabrication de la piece la 
s'effectue par moulage . 
5 Si l'on veut bloguer la plaque vis-a-vis de la 

piece la, la plaque Stant placee dans le moule de 
moulage avant que la matiere souple soit apportee : le 
retrait et 1 1 <§lasticite de la matiere bloquent dans le 
premier cas la plaque vis a vis du rebord 17. Sinon, on 

10 moule la piece souple la, avec sa gorge 15, puis on 
vient y engager le bord peripherique de la plaque de 
fond 11c ou lid, pour l'y retenir tout en autorisant 
son retrait, par exemple pour un lavage separe . 

Si la plaque (11a) est noyee, il peut s'agir 

15 d'une tole (m<§tallique) ou d'une plaque plastique 
rigide (thermodurcissable de preference) . 

Si elle est amovible vis-a-vis de la piece la, on 
conseille une plaque "revetue", doublee au moins sur sa 
face superieure 19 par un revetement anti-adhesif 21 

20 tel que du polytetraf luorethylene (PTFE) . Dans ce cas, 
la quasi totalite du fond 2 est alors realis£e par un 
disque plein a surface anti-adhesive clipsee a la pidce 
la. 

L'avantage d'une solution & plaque comme sur les 
25 figures 2, 8, 9, et 10 a 13 par rapport a la solution a 
jonc annulaire comme sur les figures 1, 6 et 7 est la 
meilleure rigidity du fond qui ne peut se deformer, que 
ce soit pendant le demoulage ou sous le poids de la 
preparation, si la plaque est suffisamment rigide. 
30 En outre, 1 ■ utilisateur n'a pas, lors du 

demoulage, a reflechir ou placer ses doigts sur le 
fond: il rencontre tou jours une zone rigide ou appuyer. 

A noter qu'une solution a paroi de fond 
localement renforcee par plusieurs plaques localisees, 
35 si necessaire liees entre elles par un jonc, pourrait a 
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cet egard, apporter satisfaction (solution non 
representee) . 

Sur la figure 10, la plaque pleine 11c presente 
une plaque rigide 23 doublee en face superieure par un 
5 revetement de protection thermique et/ou anti-rayures 
et/ou anti-adhesif 21. La plaque 11c est clipsee 
peripheriquement dans la gorge 15 precitee. On notera 
que les renflements pgripheriques , ou levres 
saillantes, (continus ou non) , respect ivement 
10 superieur(e) et inferieur(e) 25a, 25b, que forme la 
piece la vers son fond ou a la base de sa paroi 
laterale sont sensiblement d' egale profondeur PI dans 
le plan du fond 2 du moule . 

Par contre, sur la figure 11, les profondeurs 
15 correspondantes, respect ivement P2 et P3 , sont 
inegales . En particulier, la profondeur P2 au dessus de 
la plaque lid peut etre faible (1 a 10 mm environ) par 
rapport a P3 (rapport P3/P2 compris entre plus d'un et 
20/1, et de preference entre 5/1 et 10/1) . A cet egard, 
20 on conseille que le renflement inferieur 3 5b d<§finisse 
une paroi de fond continue, annulaire, limitee vers son 
centre par un trou 27 que viendra recouvrir la plaque 
de renfort telle que lid. 

Si une telle ouverture de fond est prevue 
25 (favorable pour demouler) la paroi laterale 3 de la 
piece creuse definira done, a sa base inferieure, le 
perimetre d'une surface de fond dont une partie 
seulement est occupee par ladite paroi de fond 35b qui 
se presente alors comme un anneau de matiere raccordee 
30 peripheriquement et de fagon done monobloc a la paroi 
laterale 3. Une telle paroi de fond 35b pourra etre 
plus epaisse (voir el figure 12) que la paroi laterale 
3 (epaisseur e20 . 

Ainsi, cette plaque sera soutenue par une paroi 
35 support (3 5b) et retenue au-dessus par un ou plusieurs 
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renf lements etroits 3 5a la maintenant plaquee contre la 
paroi 35b, en utilisation courante, le trou 27 
permettant de pousser sur la plaque lid depuis 
l'exterieur, pour la retirer par exemple au moment du 
5 nettoyage . 

Avantageusement, et comme deja indique, la 
surface annulaire dSfinie par l'anneau de matidre 35b 
occupera entre 1/5 et 4/5, et de preference entre 1/3 
et 2/3, de la surface totale de la surface de fond de 
10 la piece creuse (surface de la plaque de renfort si 
celle-ci est pleine, et s'etend du centre jusqu'a la 
limite entre le fond et la paroi laterale 3) . 

Plutot qu'une levre superieure 3 5a continue, 
plusieurs trongons (en particulier trois ou quatre) 
15 pourront etre prgferes. On aura alors une gorge 
peripherique 150 de clipsage de la plaque qui sera 
discontinue (figure 11) . 

Si 1 ' ouverture de fond 27 est prevue, la plaque 
de fond lid sera pleine. Elle pourra etre amovible vis 
20 a vis de la piece creuse. 

Figure 12, une telle plaque, ici reperee lie, 
pleine et amovible, est uniquement posee sur la paroi 
de fond annulaire 35b. II n'y a plus de levre ou 
renflement de retenue au dessus de la plaque. C'est le 
25 poids de la pate (ou d'un contenu solide dispose dans 
la piece la) qui maintient la plaque dans le fond de la 
piece. Si on retourne le moule vide, la plaque tombe. 

Sur la figure 13, la plaque pleine de fond llf 
presente une marche annulaire 2 9 situee en partie 
30 intermediaire entre sa p6ripherie et son centre. 
1 ' anneau de matiere de fond de la piece creuse presente 
des differences d'epaisseur. 

L'anneau 35bl de matiere de fond de la piece 
creuse la presente ext^rieurement une face 350 
35 essentiellement sensiblement plane (au-dela 
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eventuellement d'un bourrelet perimetrique exterieur 
351) et, interieurement , une face 352 presentant un 
epaulement annulaire 353, de manidre & etre plus epais 
en peripherie qu'en partie centrale . La plaque llf suit 
5 sensiblement la surface definie par la face interieure 
352 de l'anneau de matiere de fond, de sorte que cette 
plaque rigide de fond pr^sente deux faces opposees 
curvilignes entre le centre et la peripherie, comme 
illustre figure 13. On resiste ainsi mieux aux 

10 contraintes thermiques . 

La plaque llf peut etre amovible. On 1'a ici 
coincee peripheriquement dans la fente 150, entre 
l'anneau etage de matiere 35bl et une levre superieure 
35a qui peut etre identique k celle de la figure 11, 

15 par exemple. 

Les plaques lie, llf pourront etre en verre, bien 
que les autres choix ci-avant soit possibles, toutes 
les plaques pouvant d'ailleurs etre interverties entre 
les modes de realisation. 

20 Le demoulage des moules representes aux figures 

peut s'operer particulierement de deux fagons, suivant 
que l f on demoule a l ! endroit, ou a l'envers. 

Premiere hypothese : moule & l'endroit, 
horizontal. L'operateur pousse le bord superieur de la 

25 piece la, de 1 'armature superieure 7 (si elle est 
pr§vue) , vers le bas et le fond vers le haut, en 
agissant sur 1 1 armature 11... concernee. Sans 
necessairement poser le moule sur un support, il 
poursuit son mouvement jusqu f a faire passer le fond 2 

30 au-dessus du niveau de l'ouverture 5, pour finir par 
retourner le moule en doigt de gant, l ! elasticite et la 
deformabilite de la paroi laterale 3 le permettant, 
ceci jusqu'a separation entre la plaque et la piece la, 
(si la plaque est amovible) . 
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Le jonc 11, et plus, encore les plaques 11a... 
permettent alors de glisser si necessaire un ustensile 
le long de la paroi superieure totalement d<§gagee du 
fond . Aucun rebord ne gene . 
5 Lors de ce retournement en doigt de gant, la 

disposition du jonc ou du bord perimetrique de la 
plaque a l'endroit du changement de pente entre la 
paroi laterale 3 et le fond 2 accentue I'effet de 
charniere a cet endroit . 

10 Deuxieme hypoth^se: tnoule a l'envers, tenu par 

1 1 utilisateur . Ce dernier pousse sur la peripherie du 
fond en meme temps qu ! il tire sur la couronne 4, en 
soulevant legerement le moule de preference. La paroi 
laterale se plie exterieurement sur elle-m§me. La 

15 preparation est poussee hors du moule qui tend, a 
nouveau, a se replier en doigt de gant, cette fois-ci 
vers le bas . 

Avec la rigidite du fond, celui-ci conserve sa 
forme, sans se gondoler de maniere telle qu 1 on risque 
20 moins d'endommager la preparation, en particulier s'il 
s'agit d'un gateau. 

Meme si le rebord exterieur avec la couronne 4 
est prefere & un simple bourrelet de limite haute de 
paroi, on pourrait ne pas le prevoir, de meme pour 
25 1 ' armature superieure 7 . 

Eventuellement , sur les figures 10, 11 et 13 la 
plaque de fond 11c, lid, llf peut etre amovible. 
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RE VEND I CAT I ONS 

1. Moule pour une preparation culinaire, 
comprenant une piece creuse souple (la) en un materiau 

5 elastomere presentant une partie inferieure pourvue 
d'une paroi de fond (2) d'ou se dresse une paroi 
laterale (3) dont l'extremite superieure definie une 
ouverture (5), caracterise en ce qu'il comprend en 
outre une armature rigide (11 , 11a, lib...) situee en 
10 partie inferieure de la piece creuse, pour stabiliser 
la forme du fond (2) et/ou favoriser le demoulage de la 
preparation culinaire, au cours duquel demoulage la 
paroi laterale (3) est courbee. 

2. Moule selon la revendication 1, caracterise en 
15 ce que ladite armature rigide (11) comprend au moins un 

jonc annulaire ou sensiblement annulaire, 1x6 a la 
paroi de fond et situee a proximite de la jonction 
entre ce fond et la paroi laterale (3) . 

3. Moule selon la revendication 1 ou 2, 
20 caracterise en ce que ladite armature rigide (11a, lib.,.) 

se presente comme une plaque situee a l'endroit du fond 
(2) du moule. 

4. Moule selon la revendication 3, caracterise en 
ce que la plaque de fond s'etend, en peripherie 

25 exterieure, sensiblement jusqu'a la jonction entre le 
fond et la paroi laterale (3) et, interieurement , de 
preference jusqu'au centre du fond, occupant ainsi 
1'essentiel au moins de la surface de ce fond. 

5. Moule selon l'une des revendications 
.30 precedentes, caracterise en ce que 1 7 armature 

(11 , 11a, lib, lie.) comprend dans sa constitution 1'un 
parmi un materiau metallique et un plastique dur. 

6. Moule selon la revendication 3 ou l'une des 
revendications se rattachant a elle, caracterise en ce 
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que ladite plaque (11 , 11a, lib...) est noyee dans le 
materiau constituant la piece creuse(la). 

7. Moule selon la revendication 3 on 1'une des 
revendications se rattachant a elle, caracterise en ce 

5 que le materiau de la plaque (lib,...) est double , sur 
l'une au moins de ses faces, d'un revet ement anti- 
adherent (21) visible inter ieurement sur le fond du 
moule . 

8. Moule selon la revendication 3 ou l'une des 
10 revendications se rattachant a elle, caracterise en ce 

que la plaque est liee par moulage a la piece creuse 
(la) par sa peripherie ou elle est prisonnilre d'une 
gorge peripherique (150) de la piece creuse. 

9. Moule selon la revendication 3 ou l'une des 
15 revendications se rattachant a elle, caracterise en ce 

que la paroi laterale (3) de la piece creuse (10a) 
definit, a l'endroit de ladite partie inferieure, le 
perimetre d'une surface de fond de cette pi£ce creuse 
dont une partie seulement est occupee par sa paroi de 
20 fond (35b, 35bl) qui se present e comme un anneau de 
matiere raccordee peripheriquement 3. la paroi laterale, 
avec done une ouverture centrale (27) . 

10. Moule selon la revendication 9, caracterise 
en ce que la surface annulaire dSfinie par 1' anneau de 

25 matiere (35b, 35bl) occupe entre 1/5 et 4/5, et de 
preference entre 1/3 et 2/3, de la surface totale de la 
surface de fond de la pidce creuse. 

11. Moule selon la revendication 9 ou 10, 
caracterise en ce que la plaque (lib, 11c, lid...) de 

30 fond est pleine, amovible vis a vis de la piece creuse 
et est uniquement pos£e sur ledit anneau (35b, 35bl) de 
matiere de fond de cette piece creuse. 

12. Moule selon la revendication 9 ou 10, 
caracterise en ce que : 
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interieurement, en partie inferieure de sa 
paroi laterale (3), la piece creuse (11) presente au 
moins une Idvre saillante (35a) s'gtendant au dessus 
dudit anneau de matiere de fond (35b, 35bl) de cette 
5 piece creuse, et 

- la plaque de fond (lid, llf) est pleine et 
retenue par coincement entre 1' anneau de matiere de 
fond et la levre saillante. 

13. Moule selon l'une des revendications 9 a 12, 
10 caracterise en ce que 1' anneau (35bl) de matiere de 

fond de la piece creuse presente des differences 
d' epaisseur . 

14. Moule selon l'une des revendications 9 & 13, 
caracterise en ce que 1' anneau (35bl) de matiere de 

15 fond de la pidce cr^usg presente extlrieurement une 
face sensiblement plane et interieurement une face 
presentant un epaulement annulaire (353) , de maniere a 
etre plus epais en peripherie qu'en partie centrale, et 
la plaque de fond (llf), disposee dans la piece creuse, 

20 suit sensiblement la surface definie par ladite face 
interieure de 1' anneau de matidre de fond, de sorte que 
cette plaque rigide de fond presente deux faces 
opposees curvilignes entre le centre et la peripherie. 

15. Moule selon l'une des revendications 
25 precedentes, caracterise en ce qu'il comprend une 

couronne superieure (4) s'etendant vers I'exterieur de 
la paroi laterale (3) , transversalement a elle, 
sensiblement au niveau de l'ouverture (5) de ladite 
piece creuse (1), et en ce qu'au moins une autre 
30 armature rigide (7) , annulaire ou sensiblement 
annulaire, est li£e a cette couronne superieure (4) , a 
distance de l'ouverture (5) . 

16. Moule selon l'une des revendications 
precedentes, caracterise en ce que la piece creuse (la) 

35 est monobloc et en silicone. 
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17. Procede de demoulage d'une preparation 
culinaire hors d'un moule selon l'une des 
revendications precedentes, dans lequel proced<S on 
exerce une pression sur le moule (1) tendant a 
rapprocher le niveau de la paroi de fond (2) et celui 
de l'ouverture de la piece creuse, en courbant ainsi la 
paroi laterale (3), caracterise en ce que, lors de ce 
demoulage, on fait passer la paroi de fond au-dessus du 
niveau de ladite ouverture (5) . 

18. Procede selon la revendication 17 caracterise" 
en ce que, lors du demoulage, on poursuit 1' Elevation 
de la paroi de fond au-dessus du niveau de ladite 
ouverture (5), jusqu'a deplier vers le haut la paroi 
laterale (3) . 

15 19 • Procede de demoulage d'une preparation 

culinaire hors d'un moule selon l'une des 
revendications 1 a 16, caracterise en ce que, moule a 
l'envers, on agit sur l'(les) armature(s) 
(7, 11, lla, lib.... ) pour rapprocher le fond (2) et 

20 l'ouverture (5) . 
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